
MEZCLADORA
DE ALGINATO

Ref. 080515



Aunque piense que la elaboración de alginato 
es más rápida y sencilla mezclándolo a mano, 
podemos asegurarle que después de probar 
nuestras mezcladoras, no podrá prescindir 
de ellas.

Ref. 080515

Especificaciones

Alto 230 mm (con taza) Tensión 230 V 50/60 Hz.

Ancho 175 mm Consumo 60 W

Fondo 250 mm Peso 3 kg

Taza Ref. 080515-02

Espátula (12 u.) Ref. 060002

Marcado CE: Producto sanitario Clase I 
Según MDR (EU) 2017/745

UN PROCESO CÓMODO Y DE CALIDAD 
EN MENOS DE 1 MINUTO.

MEZCLADORA DE ALGINATO



Conecte la máquina a una toma de corriente de 
230 V. 50/60 Hz. Pulse el interruptor general 
situado en la parte posterior de la máquina.

Asegúrese de que la unión entre plato y taza 
es firme, tirando de la taza hacia arriba.

Finalizado el prebatido (unos pocos segundos), 
pulse el botón de velocidad rápida (liebre) y 

amase la mezcla presionándola con la espátula 
en posición casi plana por la pared interior 

de la taza.

Posición
de amasado

Posición
de recogida

Espátula

Espátula

Aprox. 45º

Sitúe la taza en el plato porta-tazas encajando 
en el eje vertical hasta el tope, taza y plato.

Vierta en el interior de la taza las proporciones 
adecuadas de alginato y agua recomendadas 

por el fabricante del alginato.

Finalizado el mezclado (unos pocos segundos), 
recoja la mezcla de alginato depositada sobre 

la pared interior de la taza, desplazando el canto 
de la espátula desde el fondo al borde superior 

de la taza.

Gire la taza en el sentido de las agujas 
del reloj 1/5 de vuelta (aprox. 70º).

Pulse la tecla de velocidad lenta (tortuga) 
al tiempo que realiza un prebatido de la mezcla 

con la espátula (suministrada junto con 
el aparato).

La mezcla de alginato ya se encuentra 
preparada para su utilización.

Deposítela en la cubeta.
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En MESTRA estamos especializados en la fabricación y distribución de maquinaria 
y aparatología dental, somos una empresa española con sede en Bizkaia, actualmente 
exportamos a clientes de más de cincuenta países en los cinco continentes  
y contamos con más de mil referencias en nuestro catálogo.

Hemos mantenido una línea de expansión constante desde nuestra fundación  
en 1945, gracias a nuestras mejores cualidades: la alta calidad de nuestros 
productos que han merecido la certificación ISO 9001:2015 por TÜV Rheinland, 
una cercana y atenta relación con nuestros clientes, y una constante innovación 
técnica en el diseño de nuestros productos.

Nuestra filosofía de diseño se basa en tres pilares fundamentales: las necesidades 
de nuestros clientes, la observación de las técnicas empleadas en laboratorio 
dental y nuestros más de 77 años de experiencia aportando soluciones creativas  
y contemporáneas a los problemas cotidianos de los profesionales del sector.

¿Deseas realizar una visita 
virtual a nuestro centro de 
formación y exposición?

¡Contáctanos y 
te lo enseñamos!


